Bildungszentrum

fur das Hotel- und Gaststattengewerbe Ostharz gGmbH '

Umschulung Koch / Kéchin (IHK)

Termin:

Dauer:

16.07.2025 - 09.07.2027
Montag — Freitag, Theorie: 07.30 — 15.00 Uhr / Praxis: 07.30 — 16.00 Uhr oder
individuell abgestimmt auf die Anforderungen des zukiinftigen Berufes

24 Monate

Zugangsvoraussetzungen:

Inhalt;

mindestens 18 Jahre

Berufsabschluss in einem anderen Beruf oder

Anstellung im erlernten Beruf ist nicht mehr moglich bzw. unwahrscheinlich oder
mind. 1-jahrige berufliche Erfahrung als Fachkraft, Angestellter oder Ungelernter oder
von Arbeitslosigkeit bedroht

gesundheitliche Eignung

Ausnahmeregelungen nach Absprache mit dem Bedarfstrager

Fachtheoretische Ausbildung
gliedert sich nach dem Rahmenlehrplan der KochAusbV 2022:

1. Technologie, Gasteinformation und Arbeiten im Team 430 Std.
2. Produkte, Lagerhaltung und Warenwirtschaft 35 Std.
3. Wirtschafts- und Sozialkunde 80 Std.

Fachpraktische Ausbildung 2.103 Std.
erfolgt nach dem Ausbildungsrahmenplan

findet statt in den jeweiligen Ausbildungsbereichen (Kojenkiiche, Profikiiche)
des BZG

Betriebliche Erprobung 1.000 Std.

Teilnehmerzahl max.: 6

Vertragsbedingungen: Umschulungsvertrag (IHK), Schulungsvertrag (BZG)

Fachliteratur /

Berufsbekleidung:

Abschluss:

Kosten:
Forderung:

Kontakt:

KURSnNet:
ID 13925596

Wir stellen leihweise alle benétigten Lehr- und Arbeitsmittel zur Verfligung.
Die Berufsbekleidung wird einmal komplett gestellt.

Prufung vor der IHK Magdeburg

auf Anfrage

Nach den Rechtsgrundlagen SGB Il und SGB Il mdglich.

BZG Ostharz gGmbH, Bergstral3e 1 a, 06484 Quedlinburg
Telefon: 03946 /77 33-0
e-Mail: info@BZG-Quedlinburg.de

HZA MalBhahme-Nr. HZA Zertifikat HZA Gultigkeit
12549 1006467 03.03.2025 — 02.03.2028



