Bildungszentrum B”G
fur das Hotel- und Gaststattengewerbe Ostharz gGmbH '

HoGa Weiterbildungsbausteine
Kiche International (Modul 9)

Termin: auf Anfrage
montags bis freitags 07.30 - 15.00 Uhr

Dauer: 5 Wochen / 25 Tage / 200 U.-Stunden

Zugangsvoraussetzungen:

« abgeschlossene Berufsausbildung im benannten Berufsbereich oder
« einschlagige Berufserfahrung oder

« Quereinsteiger SGB lll- / SGB lI-Kunden oder

« beruflicher Wiedereinstieg

Inhalt:

e Landesubergreifende Vielfalt der Speisen
- unterschiedliche Fleischsorten
- verschiedene Fischarten
- Gemusesorten
- Obstsorten

¢ Rohstoffauswahl unter ernédhrungsphysiologischen Aspekten
- Herkunftsland
- saisonale Rohstoffe
- gesundheitsférdernde Rohstoffe

¢ Internetrecherche tUber Anrichteméglichkeiten
- landestypische Geschirrauswabhl
- was wird wann wie serviert?

¢ Recherche nach Rezepturen und Zubereitung internationaler Speisen
- Vorspeisen, Suppen, Zwischengerichte
- Hauptgerichte
- vegetarische Gerichte
- Dessert

¢ Internationale Menukunde
- Recherche zu landestypischen Menifolgen
- Zusammenstellung landestypischer Meniifolgen aus verschiedenen Landern
- Kombinationsmdglichkeiten von Speisen aus verschiedenen Landern in einem

Meniu

Teilnehmerzahl max.: 8

Vertragsbedingungen: Schulungsvertrag (BZG)

Fachliteratur /

Berufsbekleidung: Wir stellen leihweise alle bendtigten Lehr- und Arbeitsmittel zur Verfiigung.

Abschluss: Tragerzertifikat
Kosten: auf Anfrage
Férderung: Nach den Rechtsgrundlagen SGB Il und SGB Il méglich. (Bildungsgutschein)
Kontakt: BZG Ostharz gGmbH, BergstralBe 1 a, 06484 Quedlinburg
Telefon: 03946/77 33 -0 e-Mail: info@BZG-Quedlinburg.de
KURSnet: HZA MalRnahme-Nr. HZA Zertifikat HZA Gultigkeit
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