Bildungszentrum
fur das Hotel- und Gaststattengewerbe Ostharz gGmbH

HoGa Weiterbildungsbausteine
Einsteiger Kiiche (Modul 8)

Termin: auf Anfrage
montags bis freitags 07.30 - 15.00 Uhr

Dauer: 8-

12 Wochen / 40 - 60 Tage / 320 - 480 U.-Stunden

Zugangsvoraussetzungen:

Inhalt;

Teilnehmerzahl

Quereinsteiger SGB IlI- / SGB Il-Kunden oder

keine oder zu wenige Kenntnisse im Bereich Kiiche oder
beruflicher Wiedereinstieg oder

Personen mit Migrationshintergrund

Einhaltung der Hygienevorschriften

Einsatz von Geraten, Maschinen und Gebrauchsgutern

Arbeitstechniken und Garverfahren zur Herstellung einfacher Speisen anwenden;
Produkte auf Beschaffenheit prifen und Verwendungsmaglichkeiten zuordnen
einfache Speisen unter Bertcksichtigung der Rezepturen, der Ernéhrungslehre und
der Wirtschattlichkeit zubereiten

Convenienceprodukte unter Beachtung von Verarbeitungsstufen, Rezepturen und
Wirtschaftlichkeit zu einfachen Speisen verarbeiten

Arbeitsplanung; Herstellen von Suppen und Sol3en

Verarbeitung von Fleisch, Molkereiprodukten, Eiern; Fisch und Geflugel
Herstellung und Verarbeitung von Teigen und Massen

Herstellung von Siu3speisen

bei der Produktprasentation mitwirken

max.: 8

Vertragsbedingungen: Schulungsvertrag (BZG)

Fachliteratur /

Berufsbekleidung:

Abschluss:
Kosten:

Férderung:
Kontakt:

KURSnet:

8013428

Wir stellen leihweise alle bendtigten Lehr- und Arbeitsmittel zur Verfiigung.
Tragerzertifikat
auf Anfrage

Nach den Rechtsgrundlagen SGB Il und SGB Il méglich. (Bildungsgutschein)

BZG Ostharz gGmbH, BergstralRe 1 a, 06484 Quedlinburg
Telefon: 03946/77 33 -0 e-Mail: info@BZG-Quedlinburg.de

HZA MalRnahme-Nr. HZA Zertifikat HZA Gultigkeit
10285/8 1005903 30.03.2022 — 29.03.2025



