Bildungszentrum
fur das Hotel- und Gaststattengewerbe Ostharz gGmbH

HoGa Weiterbildungsbausteine
Grundlagen Vollwertkiiche, vegetarisch, vegan, Pueblo Kiiche (Modul 11)

Termin:  auf Anfrage
montags bis freitags 07.30 - 15.00 Uhr

Dauer: 5 Wochen / 25 Tage / 200 U.-Stunden

Zugangsvoraussetzungen:

abgeschlossene Berufsausbildung im benannten Berufsbereich oder
keine oder zu wenige Kenntnisse im benannten Berufsbereich oder
einschlagige Berufserfahrung oder

Quereinsteiger SGB IlI- / SGB II-Kunden

Inhalt:

° Urspriingliche Kiiche unter regionalen und saisonalen Gesichtspunkten

° Herstellung von Suppen und Eintdpfen

. Zubereitung der Gerichte nach alter Tradition

° Bedeutung von Gewilrzen und Krautern und der saisonale Einsatz

° Einsatz von pflanzlichen Fetten und Milchersatzmitteln

o Zubereitung von Desserts mit alternativen StRungsmitteln (z. B. Honig, ...)

o Bedeutung der vegetarischen und veganen Kiiche fir den Korper

° Zubereitung von fleischlosen Gerichten

o Zubereitung von Beilagen (z. B. SuRkartoffeln u. a.)
Teilnehmerzahl max.: 8
Vertragsbedingungen: Schulungsvertrag (BZG)
Fachliteratur / Wir stellen leihweise alle benotigten Lehr- und Arbeitsmittel zur
Berufsbekleidung: Verfligung.
Abschluss: Tragerzertifikat
Kosten: auf Anfrage
Forderung: Nach den Rechtsgrundlagen SGB Il und SGB 1ll mdglich. (Bildungsgutschein)
Kontakt: BZG Ostharz gGmbH, BergstralRe 1 a, 06484 Quedlinburg

Telefon: 03946/7733-0 e-Mail: info@BZG-Quedlinburg.de
KURSnet: HZA MalRnahme-Nr. HZA Zertifikat HZA Gultigkeit
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